Plateforme de surveillance
de la chaine du froid

Synchronisation automatique avec I'appli mobile MyFoodCheck
Supervision centralisée | Alertes en temps réel | Mode Cloud & Serveur

Jri

MySirius

16 mars 2021 > 27 juil. 2021  S—
00:00 00:00

Dates sélectionnées = Parc (6) Livraison(2) @ ¥ Trier...

Type de contréle Jugement Mesure du contréle Seuils Photos du + r_’.
15 juin 2021 16:35 Chicken Cuisson (/) 65°C @ A80°C
¥60°C
15 juin 2021 16:35 Chicken Réchauffement (/) 56°C 60°C
v40°C
15 juin 2021 16:34 Beurre Livraison (v)
14 avr.2021 14:35 haricots verts Livraison
14 avr. 2021 14:30 AUXSTEAK 1 Stockage

14 avr.2021 14:29 Steak

Module FoodCheck

Tracabilité et supervision des relevés
de température des produits alimentaires

o

Jri

MyFoodCheck

Supervisez et archivez Paramétrez votre appli Créez des rapports
les données synchronisées avec mobile MyFoodCheck automatisés et détaillés
I'appli mobile MyFoodCheck selon vos procédures HACCP



Un module optionnel qui vous facilite
la gestion de la conformité HACCP

Lactivation du module FoodCheck sur la plateforme JRI-MySirius vous permet d’utiliser 'appli mobile
MyFoodCheck sur tablette ou smartphone, de superviser et d’analyser les données transmises par :

\> les capteurs de température

Nano SPY, LoRa SPY et LoRa TEMP’
\> les thermomeétres connectés :

e avec sonde a piquer : Bluetherm One, TempTest
e infrarouge : RayTemp

2 Download on the
S App Store

Les données issues des controles de température via I'appli mobile MyFoodCheck sont synchronisées,

sauvegardées et consultables sur la plateforme sécurisée JRI-MySirius.

© EXPLOITATION @ ‘ ¥ SYSTEME @ ‘ 24 ANALYSE METROLOGIE @ ‘ € FOODCHECK | = OUTILS ‘ Sl des fonctionnalités regroupées en

Depuis votre tableau de bord,
accédez directement a I'ensemble

4 sections principales.

B8 Tableaude bord

© f L

Résultats Checklists Magasin Préférences

i Controles Checklists & Produits contralés & Préférences des contréles food
check

B Listes + Nouvelle liste 3 Fournisseurs
§ Enceintes non surveillées O AR

© Actions rapides

© Raison de non réalisation




Tompstinite pourleminienn tempéraurechasd | 1

e Déterminez le temps limite et les types de contréles o I

a appliquer avec I'appli MyFoodCheck : Toex ot et |1
Livraison - Cuisson - Maintien a chaud / a froid - e O

Utiliser I'unité de degrés Fahrenheit oul Y

Refroidissement - Stockage dans les enceintes

.. ; _— ivralion
Cuisson
Maintien a température chaud
Maintien a température froid

tiraton [ Refect Retest Testagain +
(Invalide) (Annuler lamesure) (Annuler lamesure)
o Définissez les actions correctives a effectuer a el e e N
la suite d'un contrdle. B | [T | s
Vous pourrez modifier ou ajouter des éléments a SN e e Lo
la liste des actions déja proposées. e e R R Rl
Réchauffement Continue Discard Give Up. Retest Stop Rel
(Continue) (Invalide) (Annuler le contréle) (Annuler la mesure) (Annuf
Bl © i || O Raindepnrisiation NN
e Créez des raccourcis sur 'appli MyFoodCheck pour Reoreasen
e
permettre I'exécution rapide de contréles préconfigu- '
rés. o

Des raisons de non réalisation de certains controles
peuvent étre prédéfinies.

e Intégrez des routines en configurant
Checklists une checklist contenant plusieurs controles a
effectuer a la suite.

O Répétition Plage horaire e Créez des controles rapides pour gagner du
Checklist 1er service Tout le monde dimanche  lundi | mardi | mercredi 04:00-16:00 tempS.

jeudi | vendredi | samedi

Checklist 2eme service Tout le monde dimanche  lundi | mardi | mercredi 16:00-00:00

e Réalisez des controles spontanés et unitaires

jeudi | vendredi = samedi

en fonction de vos besoins et des événements

O O o

Checklist Pizza Tout le mende dimanche | | lundi | | mardi || mercredi 10:00 - 18:45
jeudi | vendredi = samedi encourus.

o Affichez les résultats des checklists et des
controles sous forme de tableaux a I'aide de
filtres (date, type, conformité) et accédez aux

Listes

détails du contrdle par un simple clic.

— e I
e ———— -

- e ° " N \> Les résultats des contréles sont
e - - o archivés et peuvent étre exportés
= SR sur une page personnalisable.

Vous avez ainsi la certitude d'étre
a jour en cas d'inspection !



e Définissez des catégories de e Renseignez le nom de vos e Ajoutez des enceintes non
produits selon leur nature, leur fournisseurs, en préparation des surveillées dans MySirius pour
conservation et avec leurs propres étapes de controle a réception de controler également les produits
seuils de controle. la marchandise. stockés a l'intérieur.

& Produits contralés | ISEI Folirisseurs @ Enceintes nonsurveillées =

R - | i [ ccoior | e [

] Main

W rrozen -30C 215

I Chicken(Produtivrable | +-25°C +-10%C ~e0c as0c v 60 o a10C v anc ~aorc g
et consommable)

O MEAT (Produit livrable)

O outtry Produt 30 2-20°C vesiC a8 vssic assC ocasc vocanc vssic agsc
consommable)

[ cookevrcuisings -30C 2-10°C ~eC as0C s assC 30 215 i0C a0 50 a6

(] Cooked Chicken (Produit
consommable)

] haricots verts (Produit
livrable et consommabie)

O Soup (Produit livrable et ¥10°C a30°C ¥20°C a40°C
consommable)

L] Steak (Produit livrableet ~ ¥-30°C 4-15°C v69°C a80°C v50°C a70°C v-30°C a-15°C

En plus de la gestion des contrdles de température paramétrés sur le module FoodCheck, I'appli MyFoodCheck

vous permet de :

e Consulter les checklists et les controles rapides

a effectuer

e Accéder aux rapports des controles effectués

23/01/2023 o
H ) a Y4 ¥ Surveillance Kokkerv (KOKKORV) ) o
e Suivre 'avancement des tiches complétées sur [*=
12028 yivraisan BAVETTE (VIANDE} -25°C o
les 30 derniers jours O — P
vt Truck XXX (Building A -25°C [
13/01/2023 Maintien a Rullgrillskor rmhallnir
1209 chaud | (RULLGRILL VARMHALLNING) Zair °
13/01/2023 Maintien Valtri produkt kylbrunn fram e °
12:09 froid (KYLBRUNN KORVMODUL)
MyFoodCheck C * i o Cuisson BAVETTE (VIANDE) 78°C ®

Enceintes surveillées en

SALAD' BAR
LP

e Superviser les enceintes sous surveillance avec l'affichage de

Lenceinte est actuellement en alarme. Vous avez la
possibilité deffectuer des controles de

e e la derniére mesure relevée

e Réagir en cas d’alarme : effectuer un contréle de température,

acquitter I'alarme (droits autorisés)

Le module FoodCheck est compatible avec tous les niveaux de JRI-MySirius.
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